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SALTA, O1 de Abril de 2008

Expediente Ne 8.559/06
RES. D. N 078/08

VISTO:

La Res. CD N 399/06 mediante la cual se aceptó la inscripción de la Lic. Daniela Constanza Sabaté en la
carrera de Doctorado en Ciencias- AreaQuímicade esta Unidad Académica;

CONSIDERANDO:

Que el Comité Académico - Area Química en su despacho de fs. 83 resuelve otorgar a la doctorando, 15
(quince) créditos por curso de posgrado, 3 (tres) créditos por trabajos relacionados con su tema de tesis y3(tres)
créditos por pasantía;

El despacho de la Comisión de Carrera del Doctorado en Ciencias a fs. 83 vta., y el dictamen de la
Comisión de Docencia e Investigación que corre afs. 83 vta. "in fine";

POR ELLO

Y en uso de las atribuciones que le son propias y las conferidas por Res. CD-053/03

EL DECANO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS

RESUELVE:

ARTICULO 1 º: Otorgar, a.lazyxwvutsrqponmlkjihgfedcbaZYXWVUTSRQPONMLKJIHGFEDCBAL ic. DAN I ELA CONSTAN ZA SABATÉ- D.N.I. N" 28.900.627, 21 (veinti uno)
crédi tos por las actividades académicas realizadas, de acuerdo al siguiente detalle:

Actividad Folios Crédi tos
Cursos deposgrado específicos al tema de Tesis:
- Ecosistema intestinal y probióticos. 35
- HACCP - Fundamentos e implementación. 34

15
- Biotecnologíade Alimentos. 38
- Fisiología de potenciales bacterias probióticas. Bases parasu 39

manipulación, preservación y aplicación.
Presentaciones a Congresos, Jornadas o similar:
a) Selección y caracterización de cepas del génerobacillus productoras 69 y 74
de lipopéptidos con actividad antimicrobiana.
b) Sintesis de surfactina, bacteriocina y compuestos antifúngicos por 65 y 76
cepas de bacillus SP. Aisladas de miel y abeja. 3
c) Producción de surfactina por bacillus, aislados de miel y abeja. 67 y 79
Actividad antímicrobiana y su relación con la espomlación.
d) Caracterización bioquímica de lacepabacillus subtilis subsp. niger 68 y 79
Ml aislada demiel. Potenciales aplicaciones biotecnológicas
Pasantías: en PROIMI (CONICET) en Tucumán 63 3
Total de crédi tos otorgados 21

ARTICULO 2º : Hágase saber con copia a la doctorando, a la Dra. Marcela CarinaAudisio (Directorade Tesis), a
la Dra. Leonor Carrillo (Ca-Directora de Tesis), a la Comisión de Carrera de Doctorado en Ciencias, al Dpto.
Adm. Posgrado y al Consejo Directivo. Cumplido. RESERVESE.
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