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SALTA, 23 de abril de 2019
r\ L
Res. DECECO-N® & § - 1 8 Expte. N° 85/2017

(O

VISTO:
La Resolucion CS N° 244/18, mediante la cual se destina el espacio fisico que se
encuentra en el Sector de Aulas Norte para la instalacion y puesta en marcha del Buffet de esta

Facultad, en virtud a lo solicitado por el Centro de Estudiantes Universitarios de Ciencias
Econdmicas, Juridicas y Sociales — CEUCE y, v;

CONSIDERANDO:

Que mediante nota el Alumno Bruno Cortés, Presidente del Centro de Estudiantes
Universitario de Ciencias Econdmicas-CEUCE, solicita que se realicen las gestiones del llamado a
Contratacion para otorgar la concesion del Buffet que permitira brindar, la prestacion del citado
servicio, al conjunto de estudiantes de esta Facultad.

Que la Resolucion CS-N° 285/01 1 aprueba el Reglamento para el funcionamiento de
kioscos, bares y confiterfas de la Universidad Nacional de Salta.

Que obra en las actuaciones la correspondiente autorizacion para continuar con los
tramites para el llamado a Contratacion del Servicio de Buffet.

Que el canon de la presente concesion a percibir por esta Unidad Académica seran
transferidos al Centro de Estudiantes de esta Facultad (CEUCE), en el caracter de terceros
beneficiarios de los contratos de concesidn de servicios.

Que el contrato de concesion tendra una duracion de dos (2) anos, con opcion a
prorroga por 1 (un) afo segln requisitos previstos, fijandose como canon minimo mensual la suma
de § 10.000,00 (Pesos diez mil).

Que a fs. 43/44 obra Dictamen N® 18825 del servicio de Asesoria Juridica de la
Universidad.

Que el monto estimado para la presente contratacidn, teniendo en cuenta el canon base
previsto y el periodo de vigencia de la concesidn, oscilaria en la suma de $ 330.000,00 (pesos
trescientos treinta mil), por lo que corresponde realizar el llamado a Contratacién Directa, de
acuerdo a lo previsto en Decretos Nros. 1030/16, 963/18 y 1023/01- modificatorias.

POR ELLO:

En uso de las atribuciones que le son propias,

EL VICEDECANO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS,
JURIDICAS Y SOCIALES

RESUELVE

ARTICULO 1°- AUTORIZAR a efectuar el llamado a Contratacion Directa N°® 09/19 en el marco

as y Sociales-CEUCE”, por el periodo de 2 (dos) afios con opcidn de prorroga de un (1) afio,
licitud fundada en contrario.
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ARTICULO 2° APROBAR el Pliego de Bases y Condiciones Particulares que como Anexo forma
parte de la presente Resolucién y conjuntamente con el Pliego Unico de Bases y Condiciones
Generales para la contratacion de Bienes y Servicios del Estado Nacional aprobado por Disposicion
ONC-N? 63/2016 Ministerio de la Modernizacidn, Decretos 1030/16, 963/18 y 1023/01, constituyen
el marco legal que regirdn en la presente contratacion.

ARTICULO 3°.- FIJAR la apertura de ofertas para el dia 10 de mayo de 2019 a horas 14:00 en la
Facultad de Ciencias Econdmicas, Juridicas v Sociales - Dpto. de Compras y Patrimonio (planta
baja), Complejo Universitario General San Martin - Avda. Bolivia 5150 — (4400) Salta.

ARTICULO 4°- DESIGNAR como miembros de la Comision Evaluadora a:

e TITULARES: Cra. Nora A, Castellanos, Tec.. Juan C. Collado, Sr. Bruno Cortés
e SUPLENTES: Tec. Maria C. Cabezas, Tec.. Lilia S. Scillia, Sr. Nicolas Flores

ARTICULO 5°- DESIGNAR como miembros de la Comision de Recepcion a:

o TITULARES. Sr. Hugo A. Yarade, Sr. Héctor E. Rodriguez, Srta. Sara Brunotto
e  SUPLENTES: Sr. Luis D. Correa, Sr. Fabian Sandoval, Srta. Srta. Maria R. Ortiz

ARTICULO 6°- Fijar el signiente cronograma de la Convocatoria:

FECHA DE RECEPCION: desde la convocatoria hasta el 10/05/2019 - 13:00 hs.

CONSULTA: las consultas deben ser por escrito hasta tres dias antes de la fecha de recepcion.
APERTURA DE SOBRES: 10 de mayo de 2019 - horas 14:00

LUGAR DE APERTURA DE SOBRES: Dpto. de Compras y Patrimonio - Direccion Administrativa
Econémica - Facultad de Ciencias Econdémicas, Juridicas y Sociales.

ARTICULO 7°.- HAGASE saber, publiquese en la pégina de internet de la Universidad Nacional
de Salta y remitase copia al CEUCE, Comision Evaluadora, Comision de Recepcionyysiga a la
Direccion Administrativa-Economica y Dpto. de Compras y Patrlmomo de esta Facultyﬁ para su
toma de razon y demas efectos,
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ANEXO

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES PARTICULARES
CONTRATACION DIRECTA POR COMPULSA ABREVIADA N° 09/19
CONCESION DEL SERVICIO DE BUFFET
FACULTAD DE CIENCIAS ECONOMICAS, JURIDICAS Y SOCIALES

PLIEGO DE BASES Y CONDICIONES

PERIODO DE CONCURSO: 2019 — 2021 con opcidén de prorroga de un afio con informe
favorable del Organo de Control y Fiscalizacién.

CONSULTA DE PLIEGOS E INFORMACION: Direccion Administrativa-Econémica —
Departamento de Compras y Patrimonio (Avda. Bolivia N° 5150 - Tel. 4255544 de 9:00 a 13:00)
RETIRO DE PLIEGOS: Departamento de Compras v Patrimonio en el horario de 08:00 a 13:00
horas.

VALOR DEL PLIEGO: sin costo

LUGAR DE RECEPCION DE OFERTAS: Dpto. Compras y Patrimonio — Planta baja de la
Facultad de Ciencias Econémicas, Juridicas y Sociales — Universidad Nacional de Salta - Av.
Bolivia 5150.

FECHA DE RECEPCION DE OFERTAS: 10 de mayo de 2019 hasta 13:00 hs.

APERTURA DE SOBRES: 10 de mavo de 2019 - horas 14:00

LUGAR DE APERTURA DE SOBRES: Direccion Administrativa Econdmica — Dpto de
Compras y Patrimonio — planta baja de la Facultad de Ciencias Economicas, Juridicas y
Sociales — Universidad Nacional de Salta - Av. Bolivia N° 5150.

CLAUSULAS GENERALES

OBJETO DEL LLAMADO

ARTICULO 1°:

El presente llamado a Contratacion Directa por Compulsa Abreviada tiene por objeto otorgar la
concesion del servicio de Buffet, a prestarse en las instalaciones asignadas por las autoridades de la
Facultad de Ciencias Economicas, Juridicas y Sociales, dentro del dmbito de la UNSa, conforme
Resolucién CS N° 285/01, a fin de hacer uso del local e instalaciones para la venta de bebidas y
comestibles a estudiantes, docentes y personal PAU. Todo con arreglo a las clausulas y
especificaciones comprendidas en el presente Pliego de Bases y Condiciones Particulares. Se aclara
que no se otorga exclusividad en la explotacion de este servicio ya que, en la actualidad funcionan

en el complejo Universitario otros servicios del mismo rubro.

ARTICULO 2°:

Esta impedido de participar en este Concurso, ya sea por si o por intermedio de terceros, todo aquel

0 2\ , ; 5 ; :
kgﬁampogq'\,‘podra presentarse aquella persona que haya sido sancionada con caducidad de permiso
Cari(%fy‘g/o caducidad de confrato de concesion.
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FORMA DE PRESENTACION DE LA PROPUESTA
ARTICULO 3°:

Las ofertas deberan ser presentadas en Mesa de Entradas de la Facultad de Ciencias Econdmicas,
Juridicas y Sociales, ubicada en Avda. Bolivia N° 5.150, de esta Ciudad, en sobre cerrado en el que
se consignard el numero de licitacién como asimismo el dia y la hora fijados para su apertura.

Las propuestas seran escritas a maquina o computadora y firmadas por el Oferente en todas sus
hojas. No contendrd interlineados raspaduras o enmiendas, las que de existir serdn debidamente
salvadas al pie.

ARTICULO 4°:
El sobre debe contener en su interior:

I Certificado de visita al lugar o a las instalaciones objeto de la concesion expedido por la
Facultad de Ciencias Econdmicas, Juridicas y Sociales — Dpto de Compras.

II. Datos del oferente

En el momento de presentar la oferta y formando parte de la misma, los interesados deberdn
suministrar lo detallado a continuacion con el fin de determinar su identificacion y su habilidad para
contratar con la Administracion Piblica Nacional, de acuerdo a las siguientes pautas:

A. Personas fisicas, sociedades de hecho y apoderados:

1) Nombre completo, fecha de nacimiento, nacionalidad, profesion, domicilio real y constituido,
estado civil y mimero de documento de identidad.

2) Numero de Codigo Unico de Identificacion Tributaria (CUIT)

3) Informacion sobre los principales clientes del sector publico y privado, segin el monto de
facturacion en los ultimos tres (03) afios.

4)  Constancia de Inscripcion en el Sipro (comprar) si no lo tuviere, podré gestionarlo en la pigina
web www.comprar.gob.ar

5) Declaracion Jurada de Intereses Dto. 202/17.

6) Certificado REPSAL.

B. Personas Juridicas.

1) Razon social, domicilio legal y constituido, lugar y fecha de constitucion y datos de inscripcion
registral.

2) Numero de Codigo Unico de Identificacion Tributaria (CUIT).

3) Nomina de actuales integrantes de sus érganos de fiscalizacién y administracion.

4)  Objeto y Contrato Social.

5) Fecha de comienzo y finalizacion de los mandatos de los organos de Administracién y
fiscalizacion.

6) Informacion sobre los principales clientes del sector publico y privado, segiin el monto de la

facturacién de los ultimos tres (03) afios.

Constancia de Inscripcion en el Sipro (comprar) si no lo tuviere, podra gestionarlo en la pagina

ZON f"f'%eb www.comprar.gob.ar
Y

8) "'v_ claracion Jurada de intereses Dto. N° 202/17.
3;@442) ég’giﬁcado Repsal o
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En todos los casos los oferentes deberdn acompanar:

1) Una Declaracion Jurada donde conste que no se encuentra incurso en ninguna de las causales de
inhabilidad para contratar con el Estado.

2) Una Declaraciéon Jurada de Intereses Dto. N° 202/17, en la que debera declarar si se encuentra o
no alcanzada por alguno de los supuestos de vinculacién, respecto del presidente y Vicepresidente de
la Nacién, Jete de Gabinete de Ministros y demds Ministros v Autoridades de igual rango en el
Poder Ejecutivo Nacional, aunque estos no tuvieran competencia para decidir sobre la contratacion o
acto de que se trata:

a) Parentesco por consanguinidad dentro del cuarto grado y segundo de afinidad.-

b) Sociedad o comunidad

¢) Pleito pendiente

d) Ser deudor o acreedor

e) Haber recibido beneficios de importancia

f) Amistad publica que se manifieste por gran familiaridad y frecuencia en el trato. (se adjunta
formulario).-

D. Judicial

Deberan denunciar con caracter de declaracion jurada, si mantienen o no juicio con el ESTADO
NACIONAL o sus entidades descentralizadas, individualizando en su caso: caratula, numero de
expediente, monto reclamado, fuero, juzgado, secretaria, entidad demandada.

E. Contable

Personas juridicas: deberan acompafar copia de los Balances Generales de cierre de ejercicio,
firmadas por Contador Piblico Nacional y certificadas por el Consejo Profesional de Ciencias
Economicas, correspondientes a los dos (02) ejercicios anteriores a la fecha de presentacion de la
oferta, con excepcién de aquellos casos en que se acredite la imposibilidad de presentar dicha
documentacion de acuerdo a la fecha de inicio de sus actividades que consten en el Estatuto Social o
Contrato; en estos casos solo deberan presentar los antecedentes que registren.

Personas Fisicas:

Manifestacion de bienes y deudas actualizadas a la fecha de la presentacion. Emitida por autoridad
competente.

F. Previsional

Certificado del Registro Publico de Empleadores con Sanciones Laborales (REPSAL)
IMPORTANTE Cuando la documentacion respaldaria presentada por los oferentes tuviera defectos
formales, el interesado serd intimado por la Comision Evaluadora a subsanarlos dentro del término
de cinco (05) dias contados a partir de la fecha de recibida la notificacion; si no lo hiciera, la
Comisién desestimard la oferta con pérdida de la garantia correspondiente.

G. Nomina de personas, bancos, sociedades o empresas que pueden suministrar informacion
amplia y documentada sobre la capacidad economica y/o comercial del oferente, idoneidad
ccnica y antecedentes en el ramo, y de ser posible trato con alumnos.

!

'%a otra consideracién referida a la forma en que se ha de prestar el servicio; equipamiento,
n%q“uinarias y element0§/,5que habran de utilizarse y detalle de las obras que a criterio del
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adjudicatario se deban realizar para adecuar el espacio otorgado para una mejor prestacion del
servicio de concesion.

1. El pliego de bases y condiciones debidamente firmado.

J. Una hoja con el nombre del proponente y el precio del canon ofrecido que debera ser igual o
mayor al canon base mensual establecido en el articulo 18°, Listado de precios de los productos
seflalados en el articulo 32° del presente pliego.

DOMICILIOS
ARTICULO 5°:

Todo oferente denunciard su domicilio real e informard inmediatamente respecto de cualquier
cambio en el mismo y constituira domicilio contractual en la ciudad de Salta. El incumplimiento sera
considerado falta grave.-

APERTURA DE LAS PROPUESTAS

ARTICULO 6°;

La apertura de los sobre de las propuestas realizadas se efectuard en presencia de los oferentes que
asistan al acto.-

CONSECUENCIA INMEDIATA DE LA PROPUESTA
ARTICULO 7°

La presentacion de oferta y del Pliego de Bases y Condiciones y sus anexos, implica el pleno
conocimiento, aceptacion y el sometimiento a todas a todas las cldusulas de Bases y Condiciones
firmados o no.-

CONSULTAS
ARTICULO 8°:

Toda consulta sobre el Pliego de Bases y Condiciones se deberd presentar por escrito, en el
Departamento de Contrataciones y Compras con no menos de 3 dias hébiles anteriores al acto de
apertura de sobres.

PLAZO DE MANTENIMIENTO DE LAS PROPUESTAS
ARTICULO 9°;

La presentacidon de la oferta, importa de parte del oferente el pleno conocimiento de toda la
normativa que rige el llamado a contratacion, la evaluacion de todas las circunstancias, la prevision
de sus consecuencias y la aceptacion en su totalidad de las bases y condiciones estipuladas, sin que
puede alegar en adelante el oferente su desconocimiento, por lo que no serd necesario la
presentacion de los pliegos de la oferta. El solo hecho de presentar la propuesta obliga al oferente al
mantenimiento de la misma por un periodo de (60) sesenta dias corridos a contar de la apertura de
los sobres.

METROS DE EVALUACION Y PERFECCIONAMIENTO DEL CONTRATO
f A 10 10°:

§ \.L%:,%La C%ms:on Evaluadora tom-;lra en cuenta para proceder a la seleccion del Adjudicatario:
[
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1) Precios de los servicios y productos ofrecidos

2) Variedad de los mismos

3) Canon de concesion

4) Maquinarias, equipos y vajillas que utilizaria en el servicio

5) Antecedentes especificos en el rubro (con un minimo de 2 afios)

6) Los muebles ofrecidos deberan ser de 1° calidad.

7) Proyectos de mejoras a incluir si resultan adjudicatarios, con indicacion del tiempo en que se
llevaran a cabo (no superior al 2° afio de concesion).-

Las condiciones mencionadas anteriormente revisten el caracter de excluyente,

Desde el momento que las propuestas sean aceptadas asumiran, el cardcter de documentacion
complementaria del contrato, obligando al adjudicatario al cumplimiento, en tiempo y forma de las
condiciones determinadas en este Pliego o contrato.-

La adjudicacion se perfecciona con la emision de la Orden de Servicio o Contrato, debidamente
firmada por las partes y con el correspondiente sellado de ley por la DGR de Salta.-

ADJUDICACION Y CONTRATO

ARTICULO 11°:

La adjudicacion recaera en principio y sin que ello implique cardcter vinculante alguno, sobre la
propuesta que ofrezca el menor precio de venta de los articulos ofrecidos v el canon de mayor
envergadura. Sin perjuicio de ello, el licitante podrd apartarse de dicho criterio cuando de la
evaluacion de la totalidad de la documentacion presentada, (calidad del ment ofrecido, antecedentes
del oferente, servicios y prestaciones accesorias, etc.) a juicio de la Universidad otra propuesta
resultare en términos generales mas ventajosa para los intereses de la misma.

Si se produjera el caso, a juicio del licitante, de similitud de propuesta e igualdad de precios, la
adjudicacion recaerd en la oferta presentada por una Pequefa y Mediana Empresa que opere,
desarrolle su actividad y tenga la sede principal de sus negocios en la Provincia. De mantenerse la
igualdad se solicitara a los proponentes, que por escrito y dentro del término comun que al efecto se
les fije, formulen una mejora de precios. Las nuevas propuestas que en su consecuencia se presenten,
seran abiertas en la misma forma prevista para el acto de apertura de las ofertas. El silencio del
oferente invitado a mejorar, se entendera como que mantiene su oferta. De subsistir el empate, se
procederd al sorteo publico de las ofertas empatadas. Para ello se debera fijar dia, hora y lugar del
sorteo publico y notificarse por medio fehaciente a los oferentes llamados a desempatar. El sorteo se
realizard en presencia de los interesados que asistieran.

El dictamen de evaluacién debera notificarse asimismo en forma fehaciente a todos los oferentes
dentro de los dos (02) dias de emitido. Los interesados podran impugnarlo dentro de los tres (03)
dias de notificados. Durante ese término el expediente se pondré a disposicion de los oferentes para
su vista,

Se considerara como cumplida la notificacion referida precedentemente con la utilizacién de
cualquiera de los siguientes medios de comunicacion:

a) Personalmente,
rpor correo electronico,
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Las impugnaciones serén resueltas en el mismo acto que disponga la adjudicacion, siendo inapelable
la resolucidn que sobre el particular adopte la Universidad.

Por ofra parte, los recursos que se deduzcan contra el acto de adjudicacién se regiran por lo
dispuesto en la ley N° 19.549 y decreto 1.759/72 t.0. 1991 y sus modificatorias.

ARTICULO 12°%

El oferente que resulte adjudicatario deberd concurrir a firmar la Orden de Servicio o contrato,
dentro de los cinco (5) dias hébiles de comunicada la correspondiente resolucion aprobatoria de la
licitacién, y en el momento que asi lo establezca la Universidad.

POSESION

ARTICULO 13°

El adjudicatario no podréa tomar posesion de la unidad, antes de la firma del contrato aludido en el
articulo anterior y el cumplimiento de los requisitos alli establecidos, como asimismo de los que
dispone el articulo 19°.-

SEGURO CONTRA INCENDIO Y DEL, PERSONAL

ARTICULO 14°

Conjuntamente con los requisitos a cumplir por el futuro permisionario, establecida en el articulo
19°, el mismo debera presentar constancia de haber constituido la péliza a favor de la Universidad y
por el término que dure el contrato de:

a) Un seguro contra incendio sobre la totalidad de los bienes del Buffet afectado al permiso
otorgado.
b) Un seguro de vida y de accidente, total y parcial, de todo el personal que trabaje en el Butfet.

La Universidad no se hara cargo por la vigilancia del Buffet ni sera responsable por robos y/o hurtos
que alli ocurrieran,

GARANTIA DE ADJUDICACION
ARTICULO 15°

Una vez recibida la comunicacion de adjudicacion, el adjudicatario deberd integrar una garantia de
adjudicacion del 10% (diez por ciento) del valor total del canon por la cantidad de meses
adjudicados, dentro de un plazo de 5 (cinco) dias de recibida la orden de compra o la firma del
contrato, lo que primero suceda.

GARANTIA DE IMPUGNACION
ARTICULO 16°

En concepto de garantia de impugnacién al dictamen de evaluacion el oferente deberd constituir por
=N TRES POR CIERTO (3%) del monto de la oferta del reglén en cuyo favor se hubiera aconsejado
P N0 icar el contrato segun lo mencionado inc. d) art. 78 Decreto 1030/2016.-
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EXTENSION DEL PERMISO

ARTICULO 17°

El periodo de explotacion del buffet, otorgado por este concurso serd de dos afios, con opcion a
protroga por 1 aflo, a partir de la firma del respectivo contrato. El otorgamiento de la opcidn sera
facultad de la Universidad mediante decisiéon fundada en el buen desempefio del concesionario,
informe de la Comision de Control y Fiscalizacion de esta Unidad Académica y del oportuno
entendimiento en la actualizacidn del canon o servicios que pudieren corresponder.

CANON BASE DE ESTA CONTRATACION
ARTICULO 18°:

Se establece como base de canon mensual la suma de $ 10.000,00 (pesos diez mil) El mismo sera
actualizado cada seis (6) meses previo acuerdo entre las Autoridades y CEUCE y 2 (dos) mentes
diarios para el Centro de Estudiantes.

PAGO DEL CANON
ARTICULO 19°:

El canon sera abonado mensualmente, por anticipado, dentro de los diez (10) primeros dias del mes,
mediante depdsito realizado en la Direccién Economica de la Facultad de Ciencias Econdmicas,
Juridicas y Sociales o la que ésta indicare en el futuro, en este supuesto el adjudicatario deberd
acreditar el mismo dentro de las 48 hs. posteriores, mediante nota de comunicacién a la Facultad de
Ciencias Econdmicas, Juridicas y Sociales, la cual se agregara fotocopia de la boleta de deposito
pertinente.

CANON EN PERIODO DE VACACIONES
ARTICULO 20°:

En periodo de vacaciones que pudieran quedar comprendidos en el plazo de vigencia del contrato se
establece que el canon mensual no serd abonado:

a) Durante el mes de enero, debido al receso general de actividades académicas y administrativas, el
concesionario quedara exento de la prestacion del servicio, como asi también del pago del canon de
concesion de dicho mes.

b) Durante los meses de julio y febrero debido a la disminucién de actividades el canon sera del 60%
(sesenta por ciento)

MULTA POR MORA

ARTICULO 21°

Si transcurrido el plazo, no se hubiere hecho efectivo el pago, ¢l permisionario se hara pasible a
una multa del cinco por ciento (5%) directo sobre el valor del canon, por periodos de cada siete dias
corridos de atraso o fraccion. Vencido un mes, sin que se hubiere efectuado el pago, el contrato
dara rescindido. De haberlo hecho durante el mes de tolerancia, continuaré con el permiso, pero
eva mora lo hard rescindir de pleno derecho sin interpelacién judicial o extrajudicial alguna.

Por ‘el dia que el Concesionario no pudiera brindar el servicio contratado ya sea por causas
“eropiafd ajenas no imputables directamente a la universidad, el mismo abonara en concepto de

W% diario del on/tO'dE?'canon mensual a pagar junto con el canon del mes siguiente. Se
J:CO N° 254719 A :
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labrara un acta entre un representante del Organo de Control y Fiscalizacion de la Facultad de
Ciencias Economicas, Juridicas y Sociales y un miembro del Centro de Estudiantes
Universitarios de Ciencias Econdmicas, Juridicas y Sociales (CEUCE), en donde constara tal
anomalia en la prestacion del servicio. A fin de evitar la multa, el concesionario deberd informar a
esta Facultad los dias que no podra brindar el servicio, con la debida justificacién y antelacion,

Igual multa se aplicard una vez vencido el plazo de cinco 5 dias establecido en la cldusula de
desalojo por cada dia de demora y hasta su efectiva desocupacién y entrega del inmueble por el
concesionario,

Por_toda infracciéon o anormalidad del servicio que no estén mencionadas en los parrafos
anteriores vy que no dé lugar a rescision del contrato, pero que merezca ser considerado por su
importancia, segin la gravedad de las faltas y a consideracién del Organo de Control y Fiscalizacion
de esta Unidad Académica, se aplicara al concesionario las siguientes penalidades:

1° Falta: Apercibimiento

2% Falta: Multa por el equivalente al 10% del canon ofrecide
3* Falta: Multa por el equivalente al 20% del canon ofrecido
4% Falta: Cancelacion de la Concesion

La garantia constituida por el permisionario a los efectos de esta licitacion, responde integramente y
por todo concepto, a cualquier falta, trasgresion, omision o incumplimiento de todas y cada una de
las condiciones de éste pliego.

ARTICULO 22°:

El importe de la multa serd abonado por el permisionario por el mismo medio de pago que se
establece para la cancelacion del canon de adjudicacion de explotacidn, dentro de los cinco (5) dias
habiles de notificada la sancion correspondiente. En caso de no cumplir con el pago dentro del
término, sufrird un recargo de cincuenta (50) por ciento sobre dicho importe o se resolverd la
caducidad de la explotacion, rescindiéndose el contrato.

RESCISION
ARTICULO 23°:

Toda rescision del contrato operard sin enervar las acciones que correspondan por daflos y perjuicios
que pudiera haber causado al Fisco y al licitante. Dispuesta la medida, ain cuando se encontrare
pendiente de notificacion, las autoridades de la Universidad podran ingresar al local, cambiar sus
cerraduras y tomar posesién del mismo sin mas recaudo que la verificacién y realizacion de una lista
de los elementos existentes, que se deberd poner a disposicion del permisionario para su retiro una
vez satisfechas integramente las cargas sefialadas en este pliego.

NUEVA ADJUDICACION
ARTICULO 24°;

51 por motivos imputables al permisionario, la Universidad dispusiera rescindir el contrato, dentro
del primer afio de la contratacién, podra invitar por cinco dias al oferente que en la licitacidn hubiese
Ocupado el Segundo puesto, a firmar un contrato en los mismos términos, con igual valor del canon y
£um. vigencia idéntica al anterior, siempre que el nuevo permisionario cumpla previamente con lo
ssto en el articulo 19°. La no concurrencia en término se entenderd como negativa y podra

Cla en término de este ultimo dara lugar a una nueva licitacion.-

3CO N° 254/19 /{‘ 8
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INMUEBLE DESTINADO AL USO DEL CONCESIONARIO
ARTICULO 25°

El bien que se otorga con cardcter de permiso precario consta de un local ubicado en el Complejo
Universitario General San Martin, incluye: saldn, sector de cocina, atencién al publico y deposito.-
El mismo dispone de mesadas, piletas, barra, comprometiéndose el concesionario a devolver en su
momento dichos bienes en igual estado, salvo el desgaste natural producido por el uso.

De los bienes recibidos y de su estado se levantara un acta e inventario al momento de toma de
posesion por el permisionario.-

ELEMENTOS QUE DEBERA PROVEER EL. CONCESIONARIO
ARTICULO 26°:

La firma que resulte adjudicataria de los servicios deberé proveer el mobiliario, artefactos y
elementos necesarios destinados a la explotacion del buftet.

PERSONAL CONTRATADO POR EL. CONCESIONARIO
ARTICULO 27°:

El permisionario comunicard, por escrito, a la Universidad los datos de identidad de las personas que
se desempeiian en el buffet, asi como también cada cambio de las mismas que tenga lugar,
acompanando — en su caso-copia de los formularios de alta y baja que exija la autoridad de contralor
laboral y/o fiscal. El adjudicatario sera responsable de la conducta de todo su personal dentro de la
Universidad, de la relacién laboral y/o legal que los vincule, del cumplimiento de los requisitos
sanitarios, presentacion, vestimenta, higiene, trato con el publico usuario, etc. La Universidad se
reserva el derecho de aceptar o rechazar total o parcialmente el listado e intimar al permisionario a
las remociones o reemplazos pertinentes. Su negativa o dilaciéon mayor de diez (10) dias de la
intimacion sera causal de rescision contractual.-

RELACION LABORAL
ARTICULO 28°:

La relacion laboral de todo el personal que trabaje en el Buffet, estara a exclusivo cargo del
adjudicatario, al igual que el pago de los aportes previsionales, de obra social, seguros v demas
obligaciones conforme a la legislacion laboral vigente, respondiendo el permisionario, ademas, por
cualquier accidente, enfermedad o dafios y perjuicios que dicha personas pudieren sufrir por el hecho
o0 en ocasion de la realizacion de sus trabajos.

Cualquier reclamo judicial a la Universidad derivado por alguna causa por incumplimiento de lo
expuesto por parte del adjudicatario, dara derecho a la Universidad a cancelar las sumas exigidas con
la garantia establecida en el articulo 15 y 19, sin perjuicio de su derecho a la caducidad de la

adjudicacion.

INSPECCION DEL LOCAL
ARTICULO 29

speccionar el local objeto de la explotacion del buffet otorgado a explotacion, a efectos de
el cumplimiento de lo dispuesto por contrato, la conservacion de los elementos de trabajo y
locdly las condiciones higiénico-sanitarias del local, equipamiento, utensilios y alimentos,
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identidad de las personas que se desempefian en €I, situacion juridica y de hecho, y la lista de precios
autorizada.
El incumplimiento de lo expuesto sera causal de rescision del contrato.

SERVICIOS
ARTICULO 30°:

Los Servicios que se brindaran a los estudiantes, personal de apoyo universitario, docente y toda
persona que se encuentre en el dmbito del establecimiento y requiera del mismo, corresponderdn a
las caracteristicas que reunird el local denominado Buftet detalladas a continuacion:

Permitira el consumo de alimentos, bebidas sin alcohol, infusiones y todo lo especificado en el
articulo siguiente.

El concesionario sera responsable de los dafios y perjuicios de cualquier indole, fisicos, morales o
econdmicos, que como consecuencia de la prestacion del servicio que se trata, se ocasionara a
persona, cosas y/o bienes de terceros y/o de la universidad, para ello debera presentar una poéliza de
Seguro contra terceros.

La Facultad de Ciencias Economicas, Juridicas v Sociales v la Universidad Nacional de Salta, en
forma individual o conjuntamente no se responsabilizan por pérdidas, sustraccion, deterioro, etc., de
los muebles, maquinas o elementos que se utilicen para el servicio.

La Facultad de Ciencias Economicas, Juridicas y Sociales designara un supervisor con formacion
especifica en expendio de alimentos y comidas, para la supervisién y controlar el funcionamiento del
servicio ( dias de atencién, horarios, extension de drdenes de trabajo), para verificar el cumplimiento
del presente pliego de condiciones y garantizar la calidad del servicio brindado, sin perjuicio de las
actividades llevadas a cabo por la comisién permanente del comedor de la Unsa, quien debera elevar
un informe de la supervision cada Trimestre a la Facultad.

SERVICIOS BASICOS INDEFECTIBLES
ARTICULO 31°:

El permisionario se compromete a asegurar a los usuarios un servicio adecuado en cuanto a calidad,
cantidad y precio, debiendo tener a disposicion del usuario la mercaderia o articulos de consumo
considerados basicos y cuyos precios deberdn ser expresados en su oferta de acuerdo al listado que
més abajo se sefiala, quedando prohibida la venta y existencia en el local de bebidas alcohdlicas,
energizantes, frituras y todo aquello que no figure en el mismo o los anexos que de comun acuerdo
firmen las partes. Solamente se permitira el uso del horno de microondas para calentar los alimentos;
debiéndose utilizar otros medios para la coccion.-

PRODUCTOS EN EXISTENCIA PERMANENTE PARA SU EXPENDIO

I. INFUSIONES (T¢é, mate, café, café expresso y otros: especificar las medidas en centimetro
cubico (cc) de los vasos de infusiones, bebidas) y LACTEOS

2. BEBIDAS (Aguas con y sin gas, aguas saborizadas, aguas gaseosas, todo en envases de diversos
tamanos, jugos) v JUGOS NATURALES DE FRUTAS

=~ UTAS DE ESTACION de primera calidad, higienizadas, enteras o en ensaladas; crudas, o
W as al horno o en compota. Debe haber siempre dos o mas variedades de frutas de estacion,

j —
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5. SANDWICHES calientes, tostados y frios.
6. ALIMENTOS AL PLATO.

CALIENTES

6.1. Carnes Rojas: porciones de 200 a 250 gr. De vacuno. Churrasco a la plancha (de lomo,
picana o cuadril), milanesa al horno (de bola de lomo, pulpa o cuadrada),
hamburguesa a la plancha (de molida especial), con pur¢, arroz o verduras crudas o
cocidas solas o en ensaladas.

6.2.  Carnes blancas: porciones de 200 a 250 gr. De ave (pollo o pavita), de pescado
(pejerrey o merluza); a la plancha, al hornoa; en milanesa, marinera o bifes; con pure,
arroz o verduras crudas o cocidas, solas o en ensaladas,

6.2.1. Tartas: En porciones de 250 g. aproximadamente, de verduras (acelga, espinaca,
zanahoria, zapallito verde, angolita, cebolla o choclo), de jamon (crudo o cocido), de
queso o ricota.

FRIOS

6.3.  Tartas: porciones de 250 g. aproximadamente, de verduras (acelga, espinaca, zanahoria,
zapallito verde, angolita, cebolla o choclo), de jamon (crudo o cocido), de queso o
ricota.

6.3.1. Ensaladas: de verduras y mixtas

MENU DIARIO

Se ofrecera un (1) mena diario integrado por sopa, plato fuerte, postre. Se diversificara con:

Carnes: a la plancha, hervidas o al horno. Solas o como budines, panes, croquetas, albondigas y
pasteles.

Verduras: crudas o cocidas, como tortillas, soufles, budines, croquetas, y pasteles.
Pastas: tallarines, fideos, fioquis, canelones, ravioles y lasafias.

Todos los alimentos se serviran en plato y acompaiiados de pan.

Las mesas se conservaran en estado higiénico y ordenado.

Sera obligatoria la venta de productos aptos para celiacos tales como por ejemplo galletas,
alfajores y bizcochos de arroz.

Se enumera el equipo minimo necesario para el normal desempefio de la actividad:

MAQUINA DE CAFE

EXIHIBIDOR VERTICAL REFRIGERADO

COCINA SEMIINDUSTRIAL

HORNO MICROONDAS

FREEZER 300 LTS

10 MESAS CON 4 SILLAS CADA UNA

VAJILLA DE MESA PARA TENDER 40 COMENSALES SIMULTANEAMENTE

e ® @ & @ o ©

4 los controles pertinentes, solicitando la intervencion de especialistas en el caso de
ararlo, debiendo el concesionario hacerse cargo de los gastos que demande esta inspeccion.
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SUGERENCIAS DEL SERVICIO DE KIOSKO SALUDABLES PARA
PREPARACIONES SALUDABLES

ARTICULO N° 32:

La seleccion de las siguientes preparaciones saludables estd basada en la Normativa del Documento
Técnico de las Guias Alimentarias para la Poblacion Argentina (2016)

En referencia al valor nutritivo de las preparaciones propuestas, aportan:

e Hidratos de carbono simples y complejos como fibras alimentarias.

e Proteinas de origen animal, completas de alto Valor Bioldgico y proteinas vegetales.
Grasas de origen animal y vegetal monoinsaturadas y poliinsaturadas.

e Vitamina C, del complejo B, vitamina A, D, E y K.

e Minerales: Calcio, Fosforo, Hierro, Magnesio, lodo, entre otros.

Desayunos y Meriendas

+
R

Café con leche con sdndwich de pan con miel integral de jamdn y queso y juge de naranjas.
Te con leche con tostadas con miel y jugo de naranjas

Licuado de frutas (banana, durazno, frutilla, entre otras) con leche y vainillas.

Yogur con frutas y cereales no azucarados (copos de maiz o avena)

Te con sandwich de pan integral de jamén y queso y jugo de naranjas.

Jugo de frutas v sandwich d pan integral con queso. -
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Tratas de espinacas, sopa de fideos y tlan.

Milanesas con puré mixto, sopa de verduras y fruta de estacion.
Pollo con ensalada mixta. Sopa de avena y arroz con leche.

Guiso de lentejas, sopa de pollo y ensalada de frutas.

Pastel de papas, sopa de verduras y anchi.

Merluza con timbal de arroz, sopa de verduras y fruta de estacion.
Lasafia de verduras, sopa de avena y flan

Cuadril con verduras asadas, sopa de tideos y leche planchada.
Estofado, sopa de arroz y budin de pan.

Budin de verduras, sopa de pollo con arroz con leche.

Suprema con ensalada mixta, sopa de fideos v dulce de batata con queso.
Chop suey de pollo, sopa de avena y tarta de frutas.
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NORMAS PARA EL ESTABLECIMIENTO Y FUNCIONAMIENTO DE SEVICIOS DE

ALIMENTACION COLECTIVOS. J

ARTICULO N° 33:
Resolucion Suprema N° 0019-81-SA/DVM

I

ASPECTOS GENERALES DE LA NORMA

La presente norma constituye un conjunto de pautas sanitarias que deben cumplir los servicios de
alimentacidn colectivos, a fin de garantizar la calidad e higiene de los alimentos que proveen.
OBJETIVO: Proteger la salud de la poblacion de trabajadores y estudiantes que utilizan los servicios
de alimentacidn colectiva.

II. ASPECTOS GENERALES - SERVICIO DE ALIMENTACION COLECTIVO

Requisitos para el funcionamiento:

Todo servicio de alimentacién deberd contar con la asesoria técnica de un profesional
nutricionista, en funcion del nimero de raciones a atenderse.

Para mantener buenas condiciones de higiene es esencial una iluminacion y ventilacion
adecuada.

La dotacion e instalacion del equipo debe ser adecuada para una facil limpieza e higiene.
Todas las superficies en contacto con los productos deben estar libre de oxidacion, ser lisas,
sin agujeros, ni hendiduras en las cuales se pueda acumular restos de alimentos. En lo
posible el equipo a adquirirse deberd ser material inoxidable.

III. ASPECTOS ESPECIFICOS

Condiciones sanitarias de la cocina

Los pisos seran de losetas o cemento pulido, con superficies antideslizantes.

Las paredes deben ser lisas ¢ impermeables para permitir su facil limpieza y deberan estar
revestidas con un zécalo de mayolica hasta una altura no menor de 1,80 m. El resto de la
superficie deber4 estar pintado con pintura lavable de color claro.

Los techos deberan ser de material fuerte resistente al calor, utilizandose pintura lavable y de
color claro, Las cocinas cualquiera fuera su tipo, seran revestidas de material resistente a la
corrosién y de facil limpieza; la parte superior (plancha) podra ser de acero o hierro fundido,
contaran con un dispositivo de seguridad de acuerdo al tipo de cocina empleada que permita
interrumpir la fuente de calor o energia en caso de peligro.

Las campanas extractoras con sus respectivos ductos deberan estar ubicados de manera tal
que permitan una adecuada extraccion de los humos y olores. La limpieza y mantenimiento
se hara en forma adecuada y permanente.

La iluminacion sera suficiente preferentemente natural. Los puntos de luz deben hallarse
inmediatamente encima de los lavaderos y de las dreas de preparacion de los alimentos. Se

(33' '-":,(_‘f\&La luz del sol directa es una fuente indeseable de calor para los alimentos perecederos.
[~ A . . y .
;5 ‘;;I\;’geberan tomarse las precauciones necesarias, situando las ventanas de tal forma que evite
a3 ALk
foa seste problema.
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Ventilacion: en muchos casos es suficiente la ventilacion natural (aberturas y/o ventanas
cubiertas con tela mosquitera); sin embargo vapores de la coccion se deben eliminar
mediante la extraccion mecanica.

Lavaderos: Seran de acero inoxidable o de cemento, revestidos integramente con mayolica,
con una capacidad acorde con el volumen de produccién. Contaran con el correspondiente

servicio de agua fria y caliente y red de desagiie.

Los desperdicios se colectaran en recipientes provistos de tapas y se eliminaran después de
cada turno de preparacidn.

La distribucidn del equipo y 4rea de trabajo se hara en funcién de volumen de raciones, el
tipo de atencién y planta fisica, procurando mantener una adecuada funcionalidad y
seguridad del personal después de cada turno de preparacion.

CONDICIONES GENERALES DEL COMEDOR

La vajilla sera de material inoxidable y de facil higienizacion.

El mobiliario serd de material resistente, de facil limpieza y en cantidad suficiente para el
numero de comensales.

El encargado de la caja no debera participar en el servicio de alimentos.

DISPOSICION DE RESIDUOS

Los residuos del preparado previo de alimentos serdn depositados en recipientes con tapa,
los que deben ser de material resistente lavable.

Las sobras de alimentos no consumidos por los comensales serdn colectados en depdsitos
similares a los anotados en el item anterior, y podran ser destinados a la alimentacion de
animales.

HIGIENE Y DESINFECCION
PLANTA FISICA E INSTALACIONES

Los pisos y mayolicas de las paredes se lavardn diariamente con agua y detergente.

Las paredes y techos se limpiaran dos veces al mes.

En el 4rea de almacenamiento de alimentos no perecederos ademés se efectuara una revision
de las existencias, a fin de detectar sefiales de infestacién por insectos o roedores, dafios por
humedad o moho; en tales casos se solicitara la intervencion de un servicio especializado de
saneamiento ambiental.

Las heladeras deberdn desinfectarse una vez por semana, utilizando de preferencia
compuestos a base de cloro o bicarbonato de sodio segun instrucciones de los fabricantes.
Los vestuarios se conservaran limpios y en buenas condiciones, debiendo utilizarse
exclusivamente para guardar ropa.

Los artefactos sanitarios se mantendran en éptimo estado de limpieza y funcionamiento.

EQUIPO MOBILIARIO:

Las mesas de preparacion de alimentos se someteran a una limpieza previa al inicio y al
término de las labores (con agua y detergente).

% f‘\ Las mesas del comedor se limpiaran diariamente después de cada turno de alimentacion.
‘Las sillas se lavaran con agua y detergente y se escobillaran mensualmente u cuando las
;_ ,c1rcunstan01as lo requieran,
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ARTEFACTOS

- Se higienizaran con la frecuencia requerida y de acuerdo a las instrucciones del fabricante.

VAJILLA, CUBIERTOS Y UTENSILIOS DE COCINA

- Después de usarla vajilla, cubiertos y utensilios de cocina se lavardn con agua tibia y
detergente, mediante escobillado.

- El dltimo enjuague se realizar4 con agua caliente (80°C); para tal efecto la vajilla se colocard
en canastillas.

- Las vajillas y cubiertos higienizados se almacenaran en armarios cerrados que no permitan el
ingreso de insectos y roedores. '

- Laremocion de los residuos de alimentos, se realizara en una zona separada del lugar de
lavado.

- El personal dedicado al lavado de vajilla y utensilios de cocina no podra efectuar actividades
de preparacién o servicio de alimentos.

PRECIOS
ARTICULO 35:

El precio de los productos no debera presentar diferencias significativas con respecto al resto de
bares y confiterias que funcionan dentro del predio universitario. En caso de resultar necesario
efectuar un reajuste de precios, por razones estacionarias de los productos, o variaciones
significativas del costo de los mismos, el permisionario deberd cursar comunicacion previa y escrita
a la Facultad de Ciencias Econémicas, Juridicas y Sociales, quien podra autorizar o no la lista de
precios.

OBLIGACIONES
ARTICULO 36°:

El permisionario, para la explotacién del local debe cumplir las obligaciones que asigna el respectivo
Pliego de Bases y Condiciones sobre el cual se establece la adjudicacion, como asi también las que
determinan las siguientes clausulas; quedando sujeto en caso de incumplimiento a las sanciones que
en forma general se dispongan por la presente.

ESTADO DE LA UNIDAD
ARTICULO 37°

El local se entregara en las condiciones que se establecen en el articulo 25°, siendo por cuenta del
adjudicatario cualquier reparacion de rotura que se causare desde el momento de la entrega del local.
La misma disposicion rige respecto de las instalaciones.

f/,;g}%]’\su..ﬁ.‘%PERMISos _ PAGO DE IMPUESTOS

/& ARFICULO 38°:
§ 3" - - Estara ‘a cargo del permisionario obtener los permisos que pudieren corresponder para el desarrollo
] -+ de su.actividad y el pago de todos los impuestos y/o tasas que correspondan por la explotacion del

£ local, como también el consumo de la energia eléctrica y gas que se pagara regularmente.
Res. DECECO N° 254/19
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Los gastos por el consumo de energia eléctrica y gas, deberan ser abonadas en la Direccién General
de Obras y Servicios en un plazo no mayor a cinco dias habiles de facturado el gasto. La lectura del
consumo de energia eléctrica por periodo, control de pago y de suministro del servicio esta a cargo
de la Direccidén mencionada. '

Correra por cuenta y cargo exclusivamente del concesionario todos los impuestos y tasas nacionales,
provinciales y municipales vigentes a la fecha o a crearse, cuyos hechos imponibles estén
relacionados con la explotacién del servicio, como el cumplimiento de la legislacion laboral y
previsional que se origine por la contratacion de personal a su cargo.

El concesionario debera presentar cuando la Facultad lo estime conveniente fotocopia de los
comprobantes de pago relacionado a los impuestos y tasas del apartado anterior.

CORTE DE SERVICIOS
ARTICULO N° 39:

Las partes convienen asimismo que transcurrido el plazo para la desocupacion del inmueble por el
concesionado sin que esto ocurriere, queda autorizada la universidad a través de la Direccion
General de Obras y Servicios para proceder al corte de los suministros de energia, gas y cualquier
otro servicio por el cual sea responsable final la universidad, prestando el concesionario
consentimiento a tal fin mediante la firma del presente contrato.

PROHIBICION DE TRANSFERIR
ARTICULO 40°:

El permisionario no podra transferir sus derechos total o parcialmente.

El incumplimiento a la norma precedente y/o demas obligaciones establecidas en el presente pliego,
determinara la caducidad inmediata del permiso precario, con pérdida del depdsito de garantia
respectivo.-

HORARIO DE ATENCION
ARTICULO 41°

El horario de atencién minimo al publico usuario serd de lunes a viernes desde las 08,00 horas y
hasta las 20:00 horas y los dias sibados desde las 08,00 horas y hasta las 13:00 Hs.

LIMPIEZA E HIGIENE DEL LOCAL
ARTICULO 42°:

El permisionario debera mantener diariamente los locales dados en explotacion en perfecto estado de
higiene y puleritud. Ineludiblemente, al terminar la jornada, debera disponerse la limpieza de pisos,
muebles, equipamiento, cestos de basura y demas elementos utilizados; no pudiendo posponer
dichas labores para el dia siguiente.

LISTA DE PRECIOS
ARTICULO 43°:
TR
El petmisionario deberd mantener una lista de precios bien legible a la vista de los usuarios;

" .Cualquier modificacién a la misma, debera ser aprobada por la Facultad de Ciencias Econoémicas,
_Juridicas y Sociales.
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PROHIBICIONES

ARTICULO 44°:

Queda prohibida, bajo apercibimiento de rescision:
e La instalacion de aparatos electrénicos, mecénicos o electromecdnicos de juego;
e Clausurar u obstruccion de aberturas de ventilacion y salidas de emergencia;
o El expendio de bebidas alcoholicas;
e FEl expendio de frituras
e [Laventa de medicamentos.

OTRAS PROHIBICIONES
ARTICULO 45°:

El permisionario no podra realizar modificaciones en el local sin previa autorizacion escrita de la
Universidad. En caso de considerarlas necesarias debera elevar, con el pedido respectivo, planos y
demas documentacion justificativa de las modificaciones que propusiere.

Queda prohibida la presencia de envases y/o residuos en los lugares adyacentes al local.

Queda prohibida la colocacién de letreros, avisos o cualquier otro tipo de propaganda comercial en
el interior o exterior de la unidad sin previo consentimiento escrito de la Facultad de Ciencias
Economicas, Juridicas y Sociales.

Cualquier incumplimiento a lo aqui establecido, dard lugar a la aplicacion de multa.

LIBRO DE QUEJAS
ARTICULO 46°:

Se pondré a disposicién de los usuarios del servicio un libro de quejas, que deber estar a la vista de
los mismos en las instalaciones cedidas al adjudicatario.

Asimismo debera hacerse constar su existencia a través de un cartel expuesto en lugar visible al
publico en general. Bajo ninguna circunstancia podra admitirse su falta, o la negativa a proveerlo,
hechos que seran sancionados con multa.

ARTICULO 47°:

Cuando se haya labrado acta por infraccién de violacién del Pliego de Bases y Condiciones, el
permisionario esta obligado a corregir el motivo que lo origind en forma inmediata o dar principio
de ejecucion a dicha obligacion en el caso de tener que remover o retirar instalaciones, para no ser
considerado reincidente.

ARTICULO 48°:

Dispuesta la caducidad de la adjudicacién de explotacion, quedard de hecho rescindido el contrato
respectivo y el permisionario perdera los depdsitos de garantia a favor de la Universidad, sin
perjuicio de las acciones legales pertinentes que haya lugar por derecho.-

By 2
7 WTROL Y FISCALIZACION

,.AR1’i¢ULO 49°:

_ “El control y fiscalizacién del funcionamiento de este servicio, fijacién de dias de intencion, horarios,
~ -extension de ordenes de trabajo, aplicacion de penalidades por infraccién o anormalidades en la
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prestacion del servicio, precios, recision o resolucién del contrato estara a cargo de una Comision
integrada por tres (3) miembros titulares; dos por la Facultad de Ciencias Econémicas, Juridicas y
Sociales y uno por el CEUCE, con sus respectivos suplentes.

NORMAS DE APLICACION:
ARTICULO 50

El presente procedimiento de seleccion se regird por las disposiciones contenidas en el Decreto N°
1.023/2001, denominado “Régimen de Contrataciones de la Administracion Nacional™; Decreto
1.030/16 Reglamento del Régimen de Contrataciones de la Administraciéon Nacional, Disposicion
ONC N° 63/2016-Pliego Unico de Bases y Condiciones Generales y Pliego de Bases y Condiciones
Particulares.

ARTICULO 51°:

En caso de controversias judiciales las partes se someten a la Jurisdiccion de los Tribunales
Federales de la Ciudad de Salta.

DISPOSICIONES GENERALES

Toda disposicién que ataiie a la vida de la Universidad (cierre, clausura, limitacion de horarios,
huelga, etc.) formulada por el Gobierno Nacional y/o autoridades universitarias, gremiales, etc. No
dar4 lugar a indemnizacién alguna a favor del concesionado.

El contrato emergente de este llamado es intransferible, total o parcialmente. Ademas el mismo no
instrumenta ninguna constitucion de sociedad ni instituye contrato de locacion, en consecuencia la
Facultad y la Universidad Nacional de Salta se encuentran eximidas de toda responsabilidad
derivada del gjercicio de la concesion.

Ia Facultad de Ciencias Econdmicas, Juridicas y Sociales y la Universidad Nacional de Salta, en
forma individual o conjunta, estan exentos de responsabilidad por los dafios y perjuicios que se
ocasionaren al concesionario por incendio, inundaciones, tumultos, huelgas y/o cualquier otro
siniestro.

El otorgamiento de la concesion del local para la explotacion comercial implica el derecho al uso
sobre el mismo y no su dominio parcial o total.

Al finalizar la concesion, ya sea por finalizacién del contrato o por recision del mismo o por falta de
cumplimiento de alguna de las obligaciones, el local debera ser entregado en buenas condiciones de
uso, al igual que sus instalaciones, siendo la entrega del mismo en forma automatica y sin
interpelacion previa de ninguna especie, dentro de los cinco (5) dias a partir de su notificacion.

Toda situacién no contemplada en el presente pliego, deberd resolverse en el marco de lo
establecido en el régimen de Contrataciones de la Administracion Nacional, Decreto N°
1030/16, Decreto 1023/01 y sus modificatorias.

La Facultad de Ciencias de la Econdmicas, Juridicas y Sociales, la Universidad Nacional de Salta,
se reserva el derecho de demandar el resarcimiento por dafios y perjuicios originados por la falta en
KWI\cmnphmlento de algunos de los articulos del presente pliego y/o contrato.

o (AP . .
& ’f&;’Tpi‘fines legales y contractuales las partes se someten a la jurisdiccion del juzgado Federal de
ijando sus domicilios en la Provinc}a@alta.—
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