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Expediente N° 12.225/2003

VISTO:

Las presentes actuaciones mediante las cuales la Lic. Maria Isabel
Margalef propone la realizacion del Curso de Extension Umversnarla Denominado
“Introduccioén al Conocimiento del Vino”, y;

CONSIDERANDO:

Que, la propuesta presentada cumple con la reglamentacion para la
realizacion de Cursos de Extension Universitaria, Resolucion CS N° 309/00.

Que, la Direccion Administrativa Economica a fs.8, informa que la
propuesta presentada se encuadra en lo reglamentado por Resolucion N° 128/99.

Que, el Consejo Directivo de esta Facultad tomd conocimiento y
resuelve aprobar el dictado del Curso.

POR ELLO:

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS DE LA SALUD
(En Sesion Ordinaria N° 13/03 del 16/09/03)

RESUELVE:

ARTICULO 1°. Aprobar la realizacién del del Curso de Extension Universitaria denominado
“INTRODUCCION AL CONOCIMIENTO DE VINOS”, el que se desarrollara de acuerdo a
los lineamientos que se detallan a continuacion:

FINES Y OBJETIVOS:

El presente curso tiene por finalidad introducir a los participantes en la cultura
del vino y en la técnica de degustacion.

Contenidos Sintéticos:
- Argentina Vitivinicola: descripcion geografica de regiones vitivinicolas
(Cafayate y Mendoza).
- Origen de la variedad Torrontés
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- Trabajos culturales en el Vifiedo
- Vinificacién de Vinos Blancos: Torrontés
- Vinificacién de Vinos Tintos: Malbec o Cabernet Suavignon
- Degustacion Técnica dirigida de distintos tipos de vinos: Torrontés - Malbec
- Vinos/Comidas
- Condiciones de Guarda
Duracion: 5 hs.

Metodologia: Teorico-Practico. El curso se desarrollara en dia viernes 26 de 15:00 a 20:00
horas.

Destinatarios: Publico en General
Fecha de Realizacién: Viernes 26 de setiembre de 2.003.
Fecha de inscripcion: Desde el lunes 8 hasta el 17 de setiembre de 2.003.

Organizado por: Instituto de Investigaciones Sensoriales de Alimentos. Facultad de
Ciencias de la Salud. Facultad de Ciencias Naturales y Bodegas Etchart.

Coordinadores: :
Ing. Sandra Sauad. Fac. De Ciencias Naturales

Lic. Maria Isabel Margalef y Lic. Marta Julia Jiménez. Facultad de
Ciencias de la Salud.

Cuerpo docente:

Lic. José Luis Mounier
Brand Promoter: Sebastian A. Nazabal Canalis

Lugar de realizacion:

Salon Hotel Portezuelo

Cupo:
40 personas
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Certificacién:
Se entregara certificado de asistencia a los participantes.

Arancel: $40,00
Financiamiento: El curso tendra caracter de autofinanciado.

ARTICULO 2°. Hagase saber y remitase copia a: Secretaria Académica, Secretaria de
Extensién Universitaria, Facultad de Ciencias Naturales, Bodegas Etchart, IISa. y siga a
Direccion Administrativa Académica - Dpto. Postgrado de esta Facultad a sus efectos.
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