FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
Av. Bolivia 5150 - 4400 - Salta
Tel. (0387)425-5408 - Fax (0387)425-5449
Republica Argeniina

SALTA, 11 de mayo de 2016

EXP-EXA: 8095/2016
RESCD-EXA: 166/2016

VISTO:

La Nota-Exa N® 201/16 presentada por la Dra. Maria Rita Martearena, mediante la cual solicita
autorizacion para el dictado del Curso de Posgrado “Procesos microbiolgicos y proteccion de las innovaciones
tecnologicas”, bajo la direccion de la Dra. Licia Maria Pera. Asimismo la Dra. Martearena solicita a fs. 126 una
ayuda econdmica del Fondo de Posgrado de hasta $5000 (PESOS CINCO MIL).

CONSIDERANDOQ:

Que se cuenta con el visto bueno del Departamento de Quimica (fs. 5 y 126 in fine).

Que la Comision de Posgrado aconseja autorizar el dictado del curso y otorgar en caso de ser necesario,
el monto de $5000.- (PESOS CINCO MIL) del Fondo de Posgrado.

Que la Comision de Hacienda aprueba el arancel propuesto para el curso, el destino de los mismos y
otorgar como ayuda econémica el monto propuesto por la Comisién de Posgrado.

Que se cuenta con despacho favorable de la Comisién de Docencia (fs. 128).

Que el curso en cuestidn se encuadra en la Res. C5-640/08 (Reglamento para Cursos de Posgrado de la
UNSa.), RESCD-EXA N° 481/2012 y RESCD-EXA N° 017/16.

POR ELLO y en uso de las atribuciones que le son propias.

EL CONSEJO DIRECTIVO DE LA FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
(en su sesion ordinaria del 04/05/16)
RESUELVE:

ARTICULO 1° Autorizar el dictado del Curso de Posgrado “Procesos microbiolégicos y proteccién de las
innovaciones tecnoldgicas”, bajo a direccion de la Dra. Licia Maria Pera, con las caracteristicas y requisitos
que se explicita en el Anexo I de la presente resolucion.

ARTICULO 2°: Autorizar el monto de hasta $5.000.- (PESOS CINCO MIL) del fondo de posgrado, para el
traslado (San Miguel de Tucuman/Salta/ San Miguel de Tucuman) de los docentes Dra. Licia Marfa Pera y el
Dr. Mario Domingo Baigori, en caso que no se llegue a cubrir las erogaciones con lo recaudado por los
aranceles del curso.

ARTICULO 3*: Disponer que una vez finalizado el curso, la directora responsable elevard el listado de los
participantes promovidos para la confeccion de las constancias o certificados respectivos, los que serdn emitidos
por esta Unidad Académica, de acuerdo a lo establecido en la reglamentacion vigente {(Res- CS-640/08).

ARTICULO 4° Dejar aclarado que la presente resolucion no constituye un documento que acredite la
concrecidn del curso; para ello la directora responsable del mismo deberd elevar el informe final de realizacion
correspondiente, con los detalles que el caso amerite, dentro de los 8 {ocho) meses desde la finalizacién del
dictado. En caso de que el curso no se pudiera dictar, el docente responsable deberd informar tal situacién,
dentro de los 30 (treinta) dias de la fecha prevista para su inicio.

ARTICULQO 5°: Hagase saber con copia a la Dra. Licia Maria Pera, a la Dra. Marfa Rita Martearena
(Coordinadora del Curso), al Plantel Docente, a los Colaboradores del Curso, al Departamento de Quimica, a la
Comision de Posgrado, a la Direccion Administrativa Econémica y Financiera, a la Direccion General
Administrativa Econémica y al Departamento Administrative de Posgrado. Cumplido, resg

e
- Fac TN { JORGE FERN/NDO YAZLLE
i o ';-1, gL TAD OF CIS. EYACTAS - UNSa




By, Vniverwidad Nacionat de Falla
5 FACULTAD DE CIENCIAS EXACTAS
Av. Botivia 5150 - 4400 - Saita
Tel. [D387)425-5408 - Fax (0387)425-5449
Republica Argenting

ANEXO I de la RESCD-EXA: 166/2016 - EXP-EXA: 8095/2016

Curso de Posgrado: “Procesos microbiolégicos y proteccion de las innovaciones tecnoldgicas”

Directora y docente Responsable: Dra Licia Maria Pera

Coordinadora: Dra. Maria Rita Martearena.

Cuerpo docente: Dr. Mario Domingo Baigori (UNT-PROIMI-CONICET), Dra Licia Maria Pera
(PROIMI-CONICET), Dra. Maria Rita Martearena (UNSa-INIQUI).

Colaboradores: Lic. Juan Manuel Alfaro (UNSa. INIQUI-CONICET), Dra. Maria Cecilia Soria
(INIQUI-CONICET).

Fundamentos

Cuando un tecndlogo decide abordar el desarrollo de un proceso microbiano hay aspectos
fundamentales que debe definir para lograr un producto competitivo. Entre los més importantes se
pueden mencionar: el desarrollo del medio de cultivo, la eleccién de la configuracién adecuada del
bioreactor, los procesos de separacion del producto, €l tratamiento de efluentes y los mecanismos
disponibles para proteger las innovaciones. Durante las clases tedricas, seminarios y trabajos practicos
se discutiran distintos puntos de vistas y las estrategias asociadas.

Objetivos
1. Identificar las diferentes etapas de un proceso microbiologico y las herramientas
disponibles para su optimizacion y proteccién.
2, Evaluar distintas técnicas de deteccion de productos de interés industrial.
3. Utilizar técnicas de cultivos aplicadas a bacterias formadoras de esporas.

Caricter del curso: Tedrico - Practico

Metodologia: Las clases tedricas consistirdn en exposiciones orales a cargo del cuerpo docente del
curso. Las clases pricticas consistirdn en trabajos de laboratorio y tedricos practicos que estardn a
cargo del cuerpo docente y colaboradores.

Profesionales a los que estd dirigido el curso: graduados universitarios en Bioquimica, Quimica,
Farmacia, Biotecnologfa, Bromatologia o afines.

No se aceptardn alumnos avanzados.

Carreras de Posgrado a los que esta dirigido el curso: Alumnos de las Carreras de Doctorado en
Ciencias, Doctorado en Biologia, Doctorado en Ciencias y Tecnologia en Alimentos o Doctorados

afines.

Conocimientos Previos: Conocimientos impartidos en cursos basicos de Quimica Bioldgica y
Microbiologia.

Cupo maximo: 15 participantes.
Duracién del curso: 40 horas (20 horas de clases tedricas y 20 horas de clases practicas y tedricas

practicas).
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Sistema de evaluacion: Examen escrito tedrico practico con fecha a convenir con los estudiantes.
Certificados: Se otorgardn constancia de Asistencia a aquelios alumnos que sé6io hubieran cumplido
con la participacion minima del 80% de las actividades programadas y certificado de Aprobacion a
aquellos que ademads aprueben la evaluacion final con calificacion superior ai 60 %.

Lugar de realizacién: Las clases tedricas se dictaran en el Aula de Seminario de Quimica y las
clases Practicas en los Laboratorios de Quimica Orgénica y Quimica Bioldgica de la Facuitad de

Ciencias Exactas, Universidad Nacional de Salta.

Fecha de realizacién: 13 al 16 de junio de 2016, en ¢l horario de 9 a 18 horas.

Arancel
e Alumnos de posgrado y docentes de la Universidad Nacional de Salta: $§ 1000.- (PESOS UN
MIL).
¢ Alumnos de posgrado y docentes de otras Universidades: $ 1500.- (PESOS UN MIL
QUINIENTOS).

e Oftros Profesionales: $ 2000.- (PESOS DOS MIL).

Detalle analitico de erogaciones: El monto recaudado serd destinado para solventar gastos de
traslados y viaticos para el Dr Mario Bagori y Dra Licia Maria Pera desde su ciudad de residencia,
San Miguel de Tucumdn. También se destinard para la adquisicién de insumos para el catering
durante los intervaios de clases, material didactico y bibliografia e insumos de laboratorio.

PROGRAMA DEL CURSO

Sintesis tematica del contenido:
A Clases tedricas

1. Bioreactores: estrategias y avances tecnolégicos
Docente: Dra Licia Marija Pera

2. Produccidn de proteinas de interés industrial
Docente: Dr Mario Domingo Baigori

3. Uso de enzimas en la sintesis de compuestos de interés industrial
Docente: Dra Maria Rita Martearena

4. Optimizacion y escalamiento de bioprocesos
Docente: Dra Licia Maria Pera

5. Trazabilidad
Docente: Dr Mario Domingo Baigori
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5. Meétodos de deteccion de metabolitos de interés industrial
Docente: Dra Licia Maria Pera

6. Proteccién de innovaciones tecnoldgicas: propiedad intelectual, secreto industrial, marcas
comerciales, patentes de invencién, modelos de utilidad, y modelo y disefio industrial.
Docente: Dra Licia Marfa Pera

B Trabajos prdcticos
Trabajo practico 1
Optimizacién de la produccion de biomasa de Saccharamycescerevisiae.
Se aplicard un disefio factorial para disefiar un medio de cultivo a los efectos de maximizar la
produccién de biomasa de S. cerevisiae.
Docentes: Dra Licia Pera y Dr Mario Baigori
Colaborador: Dra Maria Rita Martearena, Dra Maria Cecilia Soria, Lic Juan Manuel Alfaro

Trabajo prictico 2

Proteccién de las innovaciones tecnoldgicas. Resolucién de problemas. Blisqueda de patentes
en base de datos libres.

Docentes: Dra Licia Pera y Dr Mario Baigori

Colaborador: Lic Juan Manuel Alfaro, Dra. Maria Cecilia Soria.

C Trabajo tedrico prdctico
Tedrico prictico 1
Fermentacion sumergida. Fermentador y accesorios. Bioseguridad
Docente: Dra Licia Maria Pera

Teérico prictico 2
Manejo de la informacién. Convenios. Nociones sobre normativas vigentes en CONICET
Docente: Dra Licia Maria Pera
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